formaggio importato, per prodotti/ gruppi (t)
‘tipidiformaggio 2008 2009 2010

mascarpone, ricotta romana 1'268 1'160 1142
mozzarella 2'890 2'752 3'277
altri formaggi freschi 9'409 11'368 12'996
totale formaggio fresco 13'568 15'280 17'415
formaggi erborinati 209 199 461
formaggi a crosta fiorita 3'563 3'816 3'332
altri formaggi a pasta molle 6'022 6'412 6'515
totale formaggio a pasta molle 9'796 10'427 10'308
totale formaggio a pasta semidura 7'222 7'182 7'335
formaggi a pasta dura 3'453 3'123 3'005
formaggi a pasta extradura 4'922 5'179 5'568
totale formaggio a pasta (extra)dura  8'375 8'302 8'573
totale formaggio fuso 2'118 2'905 3'260
fonte: TSM/DGD, Berna. Possibili differenze di arrotondamento.
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Total 46'720 t

maggio esportato (t)

Emmentaler AOC 21'603 19'739 19'227 711
Le Gruyere AOC 11'779 10'974 11'967 42.5
Appenzeller 5'249 5'317 5'701 62.6
Switzerland Swiss 1'666 1'738 1'468 46.4
Téte de Moine AOC 1'403 1'323 1'289 59.9
Raclette 1190 1157 1'333 1.3
Sbrinz AOC 360 342 260 14.0
Tilsiter 727 437 429 1.3
Vacherin Fribourgeois AOC 256 295 293 1.5
altri formaggi a pasta (semi)dura 5'857 7'763 6'912 12.0
formaggi freschi e a pasta molle 1'967 4'345 6'350 12.0
formaggi fusi e fondue 9'134 8'714 8'375 48.7

fonte: TSM/DGD

formaggio esportato nel 2010, per Paese (%)
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Total 63'619 t
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Il mercato svizzero del formaggio in cifre

lavorazione in equivalenti latte nel 2010 (t)

formaggio (ricotta incl.) 1'446'680 1'469'441 + 22'761 + 1.6

latte da consumo 425'410 422'867 - 2'543 - 06
prodotti a base di latte fresco (gelato incl.) 476'268 479'848  + 3'580 + 08
conserve di latte 367'990 367'795 - 195 - 0.1
burro 572'021 580'541 + 8'520 + 15
altre lavorazioni 126'983 117130 - 9'853 - 78

fonte: TSM

lavorazione in equivalenti latte nel 2010 (%)

altre lavorazioni formaggio incl. ricotta 42.7%
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dilatte 10.7% ) ] latte da consumo
prodotti a base di latte 12.3%
fresco (gelato incl.) 14.0%

fonte: TSM

Un equivalente latte (EL) corrisponde alle proteine e ai lipidi contenuti in un kg di latte (quota proteine = 0.45 EL
e quota lipidi = 0.55 EL). Esempio: 1 kg di latte intero past/UHT = 0.45 proteine + 0.55 lipidi = 1.00 EL; 1 kg di
latte magro past/UHT = 0.45 proteine + 0.05 lipidi = 0.50 EL, 1 kg panna intera past/UHT = 0.30 proteine + 4.80
lipidi = 5.10 EL.
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formaggi a pasta molle 2.0

totale 21.55 kg pro capite

formaggi a pasta
semidura 6.1

fonte: Unione Svizzera dei Contadini



