Kaseimport nach Produkten / Gruppen in t

Mascarpone, Ricotta Romana 1212 1268 1160
Mozzarella 2'885 2'890 2'752
Frischkase andere 7'529 9'409 11’368
Frischkase total 11626 13568 15280
Blau-/Grinschimmelkése 242 209 199
Weissschimmelkase 3'424 3'563 3'816
Weichkése, andere 5281 6'022 6'412
Weichkase total 8'947 9796 10'427
Halbhartkase total 6332 7'222 7'182
Hartkase 3'138 3'453 3123
Extrahartkase 4'893 4'922 5179
Hart- und Extrahartkase total 8031 8375 8'302
Schmelzkase total 2390 2'118 2'905

Quelle: TSM/OZD, Bern. Rundungsdifferenzen sind méglich.
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Quelle: TSM/OZD Total 43'952 t

Kaseexport in t

Emmentaler AOC 22'993 21'603 19'739 76.7
Le Gruyere AOC 10892 11'779 10'974 38.6
Appenzeller 5'435 5249 5317 60.0
Switzerland Swiss 2'025 1'666 1'738 58.5
Téte de Moine AOC 1’300 1'403 1'323 59.8
Raclette 908 1190 1157 8.7
Sbrinz AOC 391 360 342 18.4
Tilsiter 553 727 437 1.3
Vacherin Fribourgeois AOC 231 256 295 12.2
a. Halbhart- & Hartkése 4'473 5857 9’300 255
Weich- & Frischkése 804 1'967 2'810 5.5
Schmelzkase & Fondue 9296 9'134 8'714 48.2

Quelle: TSM/OZD

Anteil Kaseexport 2009 nach Landern in %
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Total 62°146 t

Quelle: TSM/OZD
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Der Schweizer Kasemarkt in Zahlen

Vollmilchverwertung 2009 in t

Kase (inkl. Quark) 1460499  1'446'680 — 13'819 - 1.0
Konsummilch 438'267 425'410 - 12'857 - 3.
Frischmilchprodukte (inkl. Speiseeis) 483’416 476268 - 7148 - 15
Dauermilchwaren 361'144 367'990 + 6'846 + 1.9
Butter 550636 572021 + 21385 + 3.9
Andere Verwertung 129'086 126983 - 2'103 - 1.7
(Total Vollmilchverwertung ~ 3'423'048  3'415'352 - 7%6% - 0.2

Quelle: TSM

Milchverarbeitung 2009 in %
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Quelle: TSM

Milchverarbeitung: Ein Milchdquivalent entspricht den Inhaltsstoffen von Eiweiss und Fett eines Kilogramms Milch
(Anteil Eiweiss = 0.45 Aquivalent und Anteil Fett = 0.55 Aquivalent). Beispiel: 1 kg Vollmilch Past/UHT = 0.45 Eiweiss
+ 0.55 Fett = 1.00 Milchaquivalent; 1 kg Magermilch Past/UHT = 0.45 Eiweiss + 0.05 Fett = 0.50 Milchdquivalent;

1 kg Vollrahm Past/UHT = 0.30 Eiweiss + 4.80 Fett = 5.10 Milchdquivalent.



Kaseproduktion 2007 — 2009 in t
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Total 21.41 kg pro Kopf

Quelle: Schweizer Bauernverband



