
Exportations de fromage en t

	    2008	 2009	 2010	 Part de la
				    production
Variété	 [t]	 [t]	 [t]	 2010 [%]

Emmental AOC	 21'603	 19'739	 19'227	 71.1
Le Gruyère AOC	 11'779	 10'974	 11'967	 42.5
Appenzell	 5'249	 5'317	 5'701	 62.6
Switzerland Swiss	 1'666	 1'738	 1'468	 46.4
Tête de Moine AOC	 1'403	 1'323	 1'289	 59.9
Raclette	 1'190	 1'157	 1'333	 11.3
Sbrinz AOC	 360	 342	 260	 14.0
Tilsit	 727	 437	 429	 11.3
Vacherin Fribourgeois AOC	 256	 295	 293	 11.5
Autres pâtes dures et mi-dures	 5'857	 7'763	 6'912	 12.0
Fromage frais et pâtes molles	 1'967	 4'345	 6'350	 12.0
Fromages fondus et fondue	 9'134	 8'714	 8'375	 48.7
Total exportations	  61'191 	  62'144 	  63'608 	 29.3

Source: TSM/OZD

Exportations de fromage en 2010 par pays en %

Le fromage suisse en chiffres

Mise en valeur du lait entier en 2010 en t

	 2009	 2010	 ∆ par rapport à 2009
 	 [t]	 [t]	 [t]	 [%]

Fromage (y compris séré)	 1'446'680	 1'469'441	 +	 22'761	 +	 1.6
Lait de consommation	 425'410	 422'867	 –	 2'543	 –	 0.6
Produits frais (y compris glaces)	 476'268	 479'848	 +	 3'580	 +	 0.8
Conserves de lait	 367'990	 367'795	 –	 195	 –	 0.1
Beurre	 572'021	 580'541	 +	 8'520	 +	 1.5
Autres mises en valeur	 126'983	 117'130	 –	 9'853	 –	 7.8
Total mise en valeur du lait entier	 3'415'352	 3'437'622	 +	 22'270	 +	 0.7

Source: TSM

Transformation du lait en 2010 en %

  

 

Quelle: TSM

Transformation du lait: Un équivalent-lait correspond à la teneur en protéine et en matière grasse d’un kilo 
 de lait (fraction protéique = 0.45 EL; fraction butyrique = 0.55 EL). Exemple: 1 kg lait entier past./UHT = 0.45 proté-
ine + 0.55 matière grasse = 1.00 équivalent-lait; 1 kg lait écrémé past./UHT = 0.45 protéine + 0.05 matière grasse = 
0.50 équivalent-lait; 1 kg crème entière past./UHT = 0.30 protéine + 4.80 matière grasse = 5.10 équivalents-lait.
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Importations de fromage par pays en 2010 en %

Source: TSM/OZD		    Total 46'720 t

Importations par groupe de produits en t

Variété	 2008	 2009	 2010
Mascarpone, Ricotta Romana	 1'268	 1'160	 1'142
Mozzarella	 2'890	 2'752	 3'277
Autres fromages frais	 9'409	 11'368	 12'996
Total fromages frais	 13'568	 15'280	 17'415
Fromages à pâte persillée	 209	 199	 461
Fromages à croûte fleurie	 3'563	 3'816	 3'332
Autres pâtes molles	 6'022	 6'412	 6'515
Total pâtes molles	 9'796	 10'427	 10'308
Total pâtes mi-dures	 7'222	 7'182	 7'335
Fromages à pâte dure	 3'453	 3'123	 3'005
Fromages à pâte extra-dure	 4'922	 5'179	 5'568
Total pâtes dures et extra-dures	 8'375	 8'302	 8'573
Total fromage fondu	 2'118	 2'905	 3'260
Total importations de fromage	 41'080	 44'096	 46'892

Source: TSM/OZD, Berne. Des différences d'arrondis sont possibles.
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Production fromagère 2008 – 2010 en t

	 2008	 2009	 2010	       ∆ p. r. à 2009
	 [t]	 [t]	 [t]		  [t]		  [%]
Mozzarella	 17'184	 17'176	 18'819	 +	 1'643	 +	 9.6
Séré	 9'633	 10'038	 9'444	 –	 594	 –	 5.9
Mascarpone	 610	 623	 811	 +	 188	 +	30.2
Autres fromages frais	 15'194	 15'809	 15'846	 +	 37	 +	 0.2
Total fromages frais	 42'621	 43'646	 44'920	 +	 1'274	 +	 2.9
Fromages à croûte fleurie	 2'711	 2'956	 3'166	 +	 210	 +	 7.1
Fromages à pâte persillée	 9	 6	 3	 –	 3	 –	50.0
Tomme	 2'283	 2'044	 2'031	 –	 13	 –	 0.6
Vacherin Mont-d'Or AOC	 529	 548	 505	 –	 43	 –	 7.8
Autres pâtes molles	 1'652	 1'825	 2'167	 +	 342	 +	18.7
Total pâtes molles	 7'184	 7'379	 7'872	 +	 493	 +	 6.7
Raclette suisse	 11'538	 11'209	 11'746	 +	 537	 +	 4.8
Appenzell	 8'924	 8'855	 9'114	 +	 259	 +	 2.9
Tilsit	 4'177	 3'873	 3'812	 –	 61	 –	 1.6
Vacherin Fribourgeois AOC	 2'547	 2'427	 2'536	 +	 109	 +	 4.5
Raclette du Valais	 2'164	 2'099	 2'186	 +	 87	 +	 4.1
Tête de Moine AOC	 2'197	 2'213	 2'151	 –	 62	 –	 2.8
Fromage d'alpage mi-dure	 1'960	 2'038	 2'029	 –	 9	 –	 0.4
St-Paulin suisse	 732	 651	 554	 –	 97	 –	14.9
Edam suisse	 389	 311	 323	 +	 12	 +	 3.9
Fromage des Grisons	 840	 725	 687	 –	 38	 –	 5.2
Autres pâtes mi-dures	 20'181	 22'159	 22'528	 +	 369	 +	 1.7
Total pâtes m-dures	 55'649	 56'560	 57'666	 +	 1'106	 +	 2.0
Emmental AOC	 28'830	 25'722	 27'058	 +	 1'336	 +	 5.2
Le Gruyère AOC	 28'206	 28'420	 28'164	 –	 256	 –	 0.9
Sbrinz AOC	 2'128	 1'863	 1'856	 –	 7	 –	 0.4
Fromage d'alpage dure	 1'829	 1'916	 1'892	 –	 24	 –	 1.3
Switzerland Swiss	 3'139	 2'972	 3'161	 +	 189	 +	 6.4
Autres pâtes dures et extra dures	 8'673	 8'676	 7'631	 –	 1'045	 –	12.1
Total pâtes extra- & dures 	 72'805	 69'569	 69'762	 +	 193	 + 	 0.3
Total fromages spéciaux 	 1'080	 1'120	 1'105	 –	 15	 – 	 1.3
(brebis et chèvre) 
Total production fromagère 	 179'339	 178'276	 181'328	 +	 3'052	 + 	 1.7

Source: TSM 
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