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Vacherin Mont-d’Or Switzerland. {5
Fromage de Suisse a pate molle.

Le Vacherin Mont-d’Or Switzerland c’est I’incomparable fromage a pate molle du Jura vau-
dois. Un pays de foréts profondes et de riches paturages. Ici, depuis plus de 100 ans, on I’é-
labore a la main, avec amour, dans des fromageries artisanales.

Puis dans le silence des caves traditionnelles, on P’affine avec mille soins. Il y acquiert alors
toute sa saveur onctueuse et ses arémes subtils soulignés par une exquise touche de tanins
fins conférée par son écorce de sapin du Jura.

Fromage saisonnier, le Vacherin Mont-d’Or Switzerland se savoure de fin septembre a avril.
Comme pour les grands vins, il est bon, pour 'apprécier pleinement, de le «chambrer»
quelques heures avant de le déguster. Lorsqu’il est a point, et méme coulant, les connaisseurs
utilisent une cuillere pour le servir. Ils se régalent alors de sa consistance crémeuse et onc-
tueuse. Les gourmets ’adorent au dessert ou comme repas du soir, accompagné de pommes
de terre en robes des champs ou de pain croustillant.
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Vacherin Mont-d'Or wfy

Vacherin Mont-d’Or Switzerland.
Fromage de Suisse a pate molle.

Origine du nom Vallée de Joux (canton de Vaud)

Région de production Jura vaudois et son pied (canton de Vaud)

Période de production D’octobre a avril.

Forme, dimensions, poids Meules rondes, diametre 12 a 32 cm, hauteur 4 a 5 cm,
poids 400 g a 3 kg.

Caractéristiques Fromage sanglé d’une écorce de sapin emballé dans

particuliéres une bofite en sapin. Elaboré a partir de lait thermisé

(la thermisation est un processus trés doux laissant
au lait cru toutes ses qualités tout en ’assainissant
sur le plan bactériologique).

Teneur en matiéres grasses Min. 50 % MGJES.
Crolte Emmorgée, souple et ondulée, de couleur jaune
ambrée a rouge-brun.
Pite Jaune ivoire.
Consistance Molle, Iégerement coulante et devient onctueuse
a maturité.
Goiit Saveur crémeuse, douce et délicate, influencée par
I’écorce et la boite de sapin.
Durée de maturation 1 mois.
Valeurs nutritives Eau 56g Subst. minérales 2g
en moyenne Protéine 19g Calories 301 kcal
par 100 g Mat. grasse 23 g Joules 1260 kJ
®Switzerland Cheese Marketing AG Interprofession du Vacherin Mont-d’Or
Brunnmattstrasse 21, CH-3007 Berne Rue Grenade 40, CH-1510 Moudon
(_ Tél. ++41 (0)31 385 26 26 Fax ++41 (0)31 385 26 27 Tél. ++41 (0)21 905 81 51 Fax ++41 (0)21 905 81 30
swirzeriano | info@switzerland-cheese.com www.switzerland-cheese.com vacherinmontdor@bluewin.ch  www.vacherin-montdor.ch





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Gray Gamma 2.2)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /OK
  /CompatibilityLevel 1.2
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages false
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends false
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /SyntheticBoldness 1.00
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments false
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage false
  /PreserveEPSInfo false
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings false
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile (Web Graphics Defaults)
  /AlwaysEmbed [ true
    /Arial
    /Helvetica
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 72
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.38889
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages false
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.40
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 72
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages false
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.40
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly true
  /PDFXNoTrimBoxError false
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (POL_ZTR_ISOwebcoated)
  /PDFXOutputCondition (POL-GFA 300%)
  /PDFXRegistryName (http://www.printonline.ch)
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /ENU (Use these settings to report on PDF/X-3 compliance and produce PDF documents only if compliant. PDF/X is an ISO standard for graphic content exchange. For more information on creating PDF/X-3 compliant PDF documents, please refer to the Acrobat User Guide. The PDF documents can be opened with Acrobat and Reader 4.0 and later.)
    /FRA <>
    /JPN <>
    /PTB <>
    /DAN <>
    /NLD <>
    /ESP <>
    /SUO <>
    /ITA <>
    /NOR <>
    /SVE <>
    /DEU <>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


