Kaseimport nach Produkten / Gruppen in t

Mascarpone, Ricotta Romana

Mozzarella

Frischkdse andere
Frischkase total
Blau-/Griinschimmelkése
Weissschimmelkéase
Weichkase, andere
Weichkase total
Halbhartkése total
Hartkase

Extrahartkase

Hart- und Extrahartkase total

Schmelzkase total

1268
2'890
9'409
13'568
209
3'563
6'022
9'796
7'222
3'453
4'922
8'375
2'118

Quelle: TSM/OZD, Bern. Rundungsdifferenzen sind méglich.

Késeimport 2010 nach Landern in %

Frankreich
28.0%

Italien
37.4%

Quelle: TSM/OZD

Deutschla
22.1%

nd
Osterreich
3.5%

Weitere
12.5%

Niederlande
2.3%

Total 46'720 t

1160
2'752
11'368
15'280
199
3'816
6'412
10'427
7'182
3'123
5'179
8'302
2'905

GB
0

Danemark
2.8%

. Spanien
3% 06%

Griechenland
1.2%

Portugal
0.3%

Andere Lander
1.4%

Kaseexport in t

Emmentaler AOC 21'603 19'739 19227 711
Le Gruyere AOC 11'779 10'974 11'967 42.5
Appenzeller 5'249 5'317 5'701 62.6
Switzerland Swiss 1'666 1738 1'468 46.4
Téte de Moine AOC 1'403 1'323 1'289 59.9
Raclette 1'190 1'157 1'333 1.3
Sbrinz AOC 360 342 260 14.0
Tilsiter 727 437 429 1.3
Vacherin Fribourgeois AOC 256 295 293 1.5
a. Halbhart- & Hartkase 5'857 7'763 6'912 12.0
Weich- & Frischkase 1'967 4'345 6'350 12.0
Schmelzkase & Fondue 9'134 8'714 8'375 48.7

Quelle: TSM/OZD

Anteil Kaseexport 2010 nach Landern in %

andere Lander / nicht
zugeordnet 9.4%

Kanada
USA 2.2%
7.3%

Italien
22.4%

Europa Ubrige / nicht
zugeordnet
7.7%

BeNelux
6.1% Deutschland
Frankreich 34.9%

10.0%

Total 63'619 t

Quelle: TSM/OZD

Switzerland Cheese Marketing AG Tel. 031385 26 26
Brunnmattstrasse 21 Fax 0313852627
Postfach info@switzerland-cheese.com
3001 Bern www.switzerland-cheese.com

Der Schweizer Kasemarkt in Zahlen

Milchverwertung nach Milchaquivalent 2010 in t

Kése (inkl. Quark) 1'446'680 1'469'441 + 22'761 + 1.6
Konsummilch 425'410 422'867 - 2'543 - 06
Frischmilchprodukte (inkl. Speiseeis) ~ 476'268 479'848  + 3'580 + 0.8
Dauermilchwaren 367'990 367'795 - 195 - 0.1
Butter 572'021 580'541 + 8520 + 15
Andere Verwertung 126'983 117'130 - 9'853 - 78

Quelle: TSM

uivalent 2010 in %

Milchverarbeitung nach Mil

Andere
Verwertung 3.4%

Kase inkl. Quark 42.7%

Butter 16.9%

Dauermilch-
waren 10.7% Konsummilch

12.3%

Frischmilchprodukte
(inkl. Speiseeis) 14%

Quelle: TSM

Ein Milchdquivalent entspricht den Inhaltsstoffen von Eiweiss und Fett eines Kilogramms Milch

(Anteil Eiweiss = 0.45 Aquivalent und Anteil Fett = 0.55 Aquivalent). Beispiel: 1 kg Vollmilch Past/UHT = 0.45 Eiweiss
+ 0.55 Fett = 1.00 Milchaquivalent; 1 kg Magermilch Past/UHT = 0.45 Eiweiss + 0.05 Fett = 0.50 Milchdquivalent;

1 kg Vollrahm Past/UHT = 0.30 Eiweiss + 4.80 Fett = 5.10 Milchdquivalent.



Kaseproduktion 2008 — 2010 in t

Mozzarella

Quark

Mascarpone

Ubrige Frischkase
Frischkase total
Weissschimmelkése
Blau-/Grinschimmelkase
Tomme

Vacherin Mont-d'Or AOC
Andere Weichkase
Weichkase total
Schweizer Raclette
Appenzeller

Tilsiter

Vacherin Fribourgeois AOC

Walliser Raclettekase
Téte de Moine AOC
Alpkase halbhart

St. Paulin Suisse
Schweizer Edamer
Bundner Bergkase
Andere Halbhartkase
Halbhartkase total
Emmentaler AOC

Le Gruyere AOC
Sbrinz AOC

Alpkase hart
Switzerland Swiss

Andere Hart- und Extrahartkase
Hart- & Extrahartkése total

Spezialkase total
(Schaf- und Ziegenkése)

Quelle: TSM

17'184
9'633
610
15'194
42'621
2'711
9
2'283
529
1'652
7'184
11'538
8'924
4177
2'547
2'164
2'197
1'960
732
389
840
20'181
55'649
28'830
28'206
2'128
1'829
3'139
8'673
72'805
1'080

17'176
10'038
623
15'809
43'646
2'956
6
2'044
548
1'825
7'379
11'209
8'855
3'873
2'427
2'099
2'213
2'038
651
311
725
22'159
56'560
25'722
28'420
1'863
1'916
2'972
8'676
69'569
1120

18'819
9'444
811
15'846
44'920
3'166

2'031
505
2'167
7'872
11'746
9'114
3'812
2'536
2'186
2'151
2'029
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Téte de Moine AOC 1.2%

0. Weichkése 4.1%

U. Hart- u.
Extrahartkése 8.0%

0. Halbhartkase 18.2%

0. Frischkase /
Quark 14.4%

Sbrinz AOC 1.0%

Spezialkédse 0.6%

Tilsiter 2.1%

Weitere 5.7%

Appenzeller 5.0%

Schweizer

Raclette 6.5%

Vacherin Mont-d'Or

Mozzarella 10.4%

Vacherin Fribourgeois

AOC 0.3%

Walliser Kése 1.2%

AOC 1.4%

Emmentaler AOC 14.9%

Le Gruyere AOC 15.5%

Total 181'328 t

Quelle: TSM
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Schmelzkase /
Fertigfondue 1.5

Spezialkase 0.1

Extrahartkase 0.9
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inkl. Quark 7.2

Weichkése 2.0

Halbhartkése 6.1

Total 21.55 kg pro Kopf

Quelle: Schweizer Bauernverband



