Der Schweizer Kasemarkt in Zahlen

Mascarpone, Ricotta Romana 1'101 1212 1'268

Mozzarella 2’595 2'885 2'890

Frischkase, andere 6'194 7'529 9'409

Fischkasetol 980 11626 13568 Emmentaler AOC 20702 22993 20603 74.9

Blau-/Grinschimmelkase 318 242 209 Le Gruyére AOC 186 10892 79 418

Weissschimmelkése 3039 3424 3563 Appenzeller 5'362 5'435 5'249 58.8

Weichkase, andere 4425 5281 6'022 Switzerland Swiss 1'278 2'025 1'666 53.1
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Schmelzkase & Fondue 9400 9’296 9'134 49.1 Quelle: TSM
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Italien 3.4% Milchverarbeitung: Ein Milchaquivalent entspricht den Inhaltsstoffen von Eiweiss und Fett eines Kilogramms Milch
42.8% Switzerland Cheese Marketing AG Tel. 031 385 26 26 (Anteil Eiweiss = 0.45 Aquivalent und Anteil Fett = 0.55 Aquivalent). Beispiel: 1 kg Vollmilch Past/UHT = 0.45 Eiweiss
Brunnmattstrasse 21 Fax 031 385 26 27 +0.55 Fett = 1.00 Milchaquivalent; 1 kg Magermilch Past/UHT = 0.45 Eiweiss + 0.05 Fett = 0.50 Milchaquivalent;

Quelle: TSM/OZD Total 41'080 t Postfach info@switzerland-cheese.com 1 kg Vollrahm Past/UHT = 0.30 Eiweiss + 4.80 Fett = 5.10 Milchaquivalent.

3001 Bern www.switzerland-cheese.com



