Kaseimport nach Produkten/Gruppen in t Kaseexport in t Der Schweizer Kasemarkt in Zahlen

Mascarpone, Ricotta Romana 951 1'027 1101 i i
Mozzarella 3268 2'638 2'595 Vollmilchverwertung 2006 in t
Frischkase, andere 5197 5'562 6’194
Frischkise total 9’415 9228 9’890 Emmentaler AOC 25’653 23’891 21'702 64.0
Blau-/Griinschimmelkise 496 431 318 Le Gruyére AQOC 10'280 10’600 11186 394
Weissschimmelkase 3039 2'971 3'039 SAP,Fienzle”ZfS ' 4 933 ?‘3‘;5 ?g% gl-?
Weichkase, andere 4'253 4'421 4'425 Witzerland Swiss : o e AT ;
Wi o] — skl — Téte de Moine AOC 872 1023 1175 6.9 Kase (inkl. Quark) 1371514 1421050 + 49536 + 3.6
- . . . Raclette 692 819 819 75 Konsummilch 447'743 450'491 + 2'748 + 0.6
Halbhartkase total 5000 4'984 5557 ! ’ h - . , .
- Sbrinz AOC 649 456 424 255 Frischmilchprodukte (inkl. Speiseeis) 453’495 454'324  + 829 + 0.2
Hartkase 1713 2'166 2177 rnz : ; , . .
) , , , Tilsiter 395 415 447 10.8 Dauermilchwaren 309946 288'845 - 21'101 - 6.8
Extrahartkése 5'353 5'535 5'533 o , Butt , . e B
” ; ; : Vacherin fribourgeois AOC 230 259 265 113 utter 480'803  463'774 17'029 35
Hart- und Extrahartkase total 7'066 7'701 7'710 9 Andere Verwertun 139721 126488 - 13233 _ 95
Schmelzkise total 2192 2173 2'408 a. Halbhart- & Hartkase 1'736 1920 3'303 10.6 9 :
Weich- & Frischkase 568 631 707 1.5
Schmelzkase & Fondue 9'606 9'922 9'400 50.6 Quelle: TSM
Quelle: TSM

Quelle: TSMISESK Milchverarbeitung 2006 in %

Kaseimport 2006 nach Landern in % Anteil Kaseexport 2006 nach Landern in %
Andere
andere Lander / nicht Verx:lvgrt/ung Kése 43.8%
Kanada zugeordnet " 3%
Frankreich USA 2.9% 6.8% th;llaecyrl

32.1% Spanien 9.5%

0.7%

GB
Oesterreich ¢ 40, Butter14.5%

1.9%

Griechenland Europa Ubrige / nicht
1.1% zugeordnet

Deutschland
10.9%

11.8%
Portugal D .
Weitere auermilch-
10.4% BeNeLux . Deutschland waren 9.0%
-Andere Land 6.6% Fr?gk(;;lch 25.1% Konsummilch
ndere Lanaer . 0
? Frischmilchprodukte 8l'§cr/k 14.1%
(inkl. Speiseeis) 14.2% 070
Niederlande Danemark Quelle: TSM Total 56’068 t Quelle: TSM
Italien 1.6% 3.0%
46.6% Herausgeber
Milchverarbeitung: Ein Milchdquivalent entspricht den Inhaltsstoffen von Eiweiss und Fett eines Kilogramms Milch
Kaseorganisation Schweiz KOS Tel. 0313805030 (Anteil Eiweiss = 0.45 Aquivalent und Anteil Fett = 0.55 Aquivalent). Beispiel: 1 kg Vollmilch Past/UHT = 0.45 Eiweiss
Brunnmattstrasse 21 Fax 03138050 31 +0.55 Fett = 1.00 Milchdquivalent; 1 kg Magermilch Past/UHT = 0.45 Eiweiss + 0.05 Fett = 0.50 Milchdquivalent;
Quelle: TSM Total 33'346 t Postfach info@kos-net.ch, www.kos-net.ch 1 kg Vollrahm Past/UHT = 0.30 Eiweiss + 4.80 Fett = 5.10 Milchaquivalent.

3001 Bern www.schweizerkaese.ch



Kaseproduktion 2004 — 2006 in t

Mozzarella

Quark

Mascarpone

Ubrige Frischkase
Frischkase total
Weissschimmelkase
Blau-/Griinschimmelkase
Tommes

Vacherin Mont-d'Or AOC
Andere Weichkase
Weichkase total
Schweizer Raclette
Appenzeller

Tilsiter

Vacherin fribourgeois AOC
Walliser Raclettekase
Téte de Moine AOC
Alpkase halbhart

St. Paulin Suisse
Schweizer Edamer
Bundner Bergkase
Andere Halbhartkase
Halbhartkase total
Emmentaler AOC

Le Gruyere AOC

Sbrinz AOC

Alpkase hart

Switzerland Swiss
Andere Hartkase

Hart- & Extrahartkése total
Spezialkase total

(v.a. Schaf- und Ziegenkése)

Quelle: TSM

13'336
9'136
631
13717
36’820
2'372
19
2181
582
1'574
6727
10'942
8'299
4'453
2'059
2'176
1'669
1673
1'089
779
816
13'922
47'877
33503
26'719
1'716
1'892
2'033
4'298
70161
812

14’815
9799
617
14'549
39'782
2'579
0
2'036
538
1411
6'564
11'080
9'188
4141
2'226
2'123
1'791
1'727
817
577
763
15’002
49'435
32181
27'530
1'564
1'897
2'181
5703
71'056
877

15’470
10100
673
14'305
40551
2'859
0
1'987
511
1'415
6774
10'871
8'662
4'122
2'343
2'058
2'064
1'629
809
606
754
15'647
49'560
33'894
28'367
1'664
1'913

L+ o+ o+ 4+

+ 4+ + o+t

655
301

56
244
769

1203
4'049
48

Kaseproduktion 2006 in %

Appenzeller
Schweizer Raclette  5.09%
6.3%

U. Halbhartkése

Tilsiter 2.4% 1.2%

Mozzarella

8.9% U. Hartkase
‘ 6.5%
Le Gruyére 0. Weichkase
AOC 3.6%
16.4% Walliser Raclettekase
1.2%
Vacherin fribourgeois
] AOC
Emmentaler Vacherin Mont-d'Or AOC 1.4%
o 0.3%
19.6% . ° » Sbrinz AOC 1.0%
pezIaxase = | rate de Moine AOC
0.5% 1.2%
Quele: TS Total 172'914 t e

Konsumentwicklung Privathaushalte 2001 — 2006 in t
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2001 2002 2003 2004 2005 2006

| B Fondue fixfertig O Weichkase @ Schnittkase B Schmelzkase O Frischkase |

Aufgrund einer Umstellung bei IHA-GfK AG ergeben sich gewisse Abweichungen gegendber friiher ausgewiesenen
Daten. (Umverteilung)

Quelle: 2001 bis 2004 IHA-GfK AG Haushaltpanel+ / 2005 bis 2006 IHA-GfK AG Totalmarkt CH ohne Tessin
(RetailScan und ConsumerScan)

Pro-Kopf-Verbrauch in kg 2006 in der Schweiz

Spezialkase 0.1
Extrahartkase
0.9

Schmelzkase 1.5

Hartkase 3.6 Frischkése

inkl. Quark 6.5

Halbhartkase
5.6

Weichkése
1.8

Total 20.05 kg pro Kopf

Quelle: Schweizer Bauernverband

Konsum Privathaushalte — Top 4 je Segment in t

Le Gruyere AOC
Raclette
Emmentaler AOC
Tilsiter

Schnittkase

Mozzarella
Streichfahiger Frischkase
Huttenkase

Ubrige Frischkase

Frischkase

Weissschimmel
Schmieregereifter Kase
Blau-/Grunschimmel
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Weichkase

Foduemischung
Fondue fixfertig
Scheibletten
Schachtelkase
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Quelle: IHA-GfK AG Total Markt CH ohne Tessin (RetailScan und ConsumerScan)
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